
          

 Vismenu’s voor groepen v.a. 10 pers. 
 

3 gangen € 39 per persoon 

Tartaar van tonijn met zwarte olijven mayonaise 
Tartar of tuna with black olive mayonnaise 

*** 

gebakken zeebaars met bospaddenstoelen en saus  

van gepofte knoflook                    
sea bass with mushrooms and sauce of baked garlic    

*** 

Panna cotta 

 

 

4 gangen € 49 per persoon 

Tartaar van tonijn met zwarte olijven mayonaise 
Tartar of tuna with black olive mayonnaise 

*** 

Gebakken coquilles met aceto vinaigrette  
scallops with aceto vinaigrette     

*** 

gebakken zeebaars met bospaddenstoelen en saus  

van gepofte knoflook                    
sea bass with mushrooms and sauce of baked garlic     

*** 

Aardbeien Romanov 
Strawberries Romanov 

 

 

 

5 gangen € 59 per persoon 

Tartaar van tonijn met zwarte olijven mayonaise 
Tartar of tuna with black olive mayonnaise 

*** 

Bisque De Homard  
Lobster bisque     

*** 

Gebakken coquilles met aceto vinaigrette 
scallops with aceto vinaigrette     

*** 

gebakken zeebaars met bospaddenstoelen en saus  

van gepofte knoflook                    
sea bass with mushrooms and sauce of baked garlic    

*** 

Chocolade dessert 
Chocolate dessert 

 

 

Wijzigingen onder voorbehoud 



 

 Vleesmenu voor groepen v.a. 10 pers. 
 

3 gangen € 47 per persoon 

Steak tartare 
Steak tartare 

*** 

Black Angus rib eye van de barbecue met rode wijn vinaigrette 
barbecued Black Angus rib eye and red wine vinaigrette 

*** 

Panna cotta 
panna cotta  
 

 

 

4 gangen € 55 per persoon 

Steak tartare 
Steak tartare 

*** 

Krokante buikspek met groene asperges en crème van knolselderij 
Crispy bacon with green asparagus and cream of turnip-rooted celery 

*** 

Black Angus rib eye van de barbecue met met rode wijn vinaigrette 
barbecued Black Angus rib eye and red wine vinaigrette  

*** 

Aardbeien Romanov  
Strawberries Romanov  
 

 

 

5 gangen € 65 per persoon 

Steak tartare 
Steak tartare 

*** 

Krokante buikspek met groene asperges en crème van knolselderij 
Crispy bacon with green asparagus and cream of turnip-rooted celery 

*** 

Gebakken Ganzenlever met een abrikozen compote en brioche  
goose liver with apricot compote and brioche 

*** 

Black Angus rib eye van de barbecue met rode wijn vinaigrette 
barbecued Black Angus rib eye and red wine vinaigrette  

*** 

Chocolade dessert 
Chocolate dessert  

 

 

 

 

Wijzigingen onder voorbehoud 

 


