
Vismenu’s voor groepen vanaf 10 personen 

 

3 gangen € 39 per persoon 

Tartaar van tonijn met avocado en mierikswortelcrème 
Tartar of tuna with avocado and horseradish cream 

*** 

Gebakken Zeebaars met asperges en beurre blanc van sereh 
sea bass with asparagus and beurre blanc of lemongrass    

*** 

Panna cotta 

 

 

 

4 gangen € 49 per persoon 

Tartaar van tonijn met avocado en mierikswortelcrème 
Tartar of tuna with avocado and horse radish cream 

*** 

Coquilles met livar buikspek en schuim van gepofte knoflook 
Scallops with pork belly and baked garlic foam        

*** 

Gebakken Zeebaars met asperges en beurre blanc van sereh 
sea bass with asparagus and beurre blanc of lemongrass    

*** 

Aardbeien Romanov 
Strawberries Romanov 

 

 

 

5 gangen € 59 per persoon 

Tartaar van tonijn met avocado en mierikswortelcrème 
Tartar of tuna with avocado and horse radish cream 

*** 

Bisque De Homard  
Lobster bisque     

*** 

Coquilles met livar buikspek en schuim van gepofte knoflook 
Scallops with pork belly and baked garlic foam        

*** 

Gebakken Zeebaars met asperges en beurre blanc van sereh 
sea bass with asparagus and beurre blanc of lemongrass    

*** 

Chocolade dessert 
Chocolate dessert 

 

 

 



 

Vleesmenu voor groepen vanaf 10 personen 

 

5 gangen € 65 per persoon 

Steak tartare 
Steak tartare 

*** 

Krokante buikspek met voorjaarsgroenten 
Crispy bacon with spring vegetables  

*** 

Gebakken Ganzenlever met een abrikozen compote en brioche  
goose liver with apricot compote and brioche 

*** 

Black Angus rib eye van de barbecue met cognac/teriyaki 
barbecued Black Angus rib eye and cognac/teriyaki  

*** 

Keuze uit Panna cotta of Aardbeien Romanov of Chocolade dessert 
A choice of panna cotta or Strawberries Romanov OR Chocolate dessert  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


