
Oysters / fruits de mèr  
 Gillardeau ½  dozijn               21 

 Zeeuwse platte 00000  ½  dozijn             29 

Oesters au gratin met champagne hollandaise   ½  dozijn                32 

 

kreeft met mayonaise  halve / hele               

lobster with mayonnaise half / whole                    22 / 40 
 

salades 
Salade niçoise (met tonijn)        

SALAD niçoise (with tuna)        18 
 

Salade Riche (met Hollandse garnalen, koningskrab, gerookte zalm, 

Ganzenlever en truffeldressing) 

dutch grey shrimps, king crab, smoked salmon, Goose liver and truffle dressing) 24 
 

starters 
Sashimi  van tonijn    

Sashimi of tuna          18 

Tartaar van tonijn met olijfmayonaise     

 tartare of tuna and olive mayonnaise                                 17 

 Gerookte  zalm met mierikswortelcrème 

     Smoked salmon with horseradish cream      22 

Koningscrab op ijsbergsla, dragon mayonaise en gele currydressing 

King crab with crispy salad, tarragon mayonnaise and yellow curry dressing    25 

              Gerookte aaltjes met lichte teriyakisaus en appelsjalot 

Smoked eel with teriyaki sauce and apple-shallot         18 

Hollandse garnalen met mango en basilicum 

Dutch grey shrimps with mango and basil          19 
gegrilde coquilles met een citrus/vanille vinaigrette  

grilled scallops with citrusy/vanilla vinaigrette     20  

Escargots met Pernod/Kruidenboter  

Snails with pernod/herb butter       16 

Carpaccio met truffel dressing en parmezaan    16 

Jamon iberico de bellota pata negra  (jjjjj)                      24 

Gebakken Ganzenlever met een abrikozen compote en brioche  

goose liver with apricot compote and brioche        25 
 

soups 

oxtail claire met fijne groente       15 

Bisque De Homard met een Halve kreeft 

Lobster bisque with half a lobster          26 

 

caviar  

Steak tartare met kaviaar 

Steak tartare with caviar        60 
D’Aquitaine (30 GRAM) 

BLINI`S with crème fraîche and D’aquitaine caviar                    90 

 



Fish 

Pasta alle vongole                         22 

Crème van schaaldieren met Noordzeevis 

Cream of crustaceans and north sea fish      26 

geschroeide tonijn met een TAGGIACHE OLIJVEN VINAIGRETTE 

PAN SEARED TUNA with TAGGIACHE OLIVES VINAIGRETTE      28 

Halve Noordzeetong met Hollandse garnalen  

Half North Sea Sole with Dutch grey shrimps       36 

Op de huid gebakken zeebaars met bospaddenstoelen en  

saus van gepofte knoflook                    
sea bass with mushrooms and sauce of baked garlic     35 

Fruits de mèr japonais         45 

Kreeft thermidor halve / hele            

thermidor Lobster half / whole                27 / 50 

Noordzeetong ‘Belle meunière’  
North Sea Sole ‘Belle meunière’            dagprijs  

Gegrilde Tarbot met beurre noisette 
Grilled Turbot with beurre noisette       45 

met zwarte wintertruffel, Supplement 
 with black winter truffle, supplement  10 

 

Meat   
Steak  tartare met verse frieten      26 

Gebakken Kalfskotelet met mosterd saus 

VEAL CUTLET with mustard sauce       34 

Black Angus rib eye, geroosterd, met een rode wijn vinaigrette 

barbecued Black Angus rib eye and red wine vinaigrette    35 

Tournedos Rossini 

Tenderloin rossini          44 
 

 

vegetarian 
Groene asperges met Hollandaise  

Green asparagus with Hollandaise sauce          16 

aardappel met zwarte truffel en truffelsaus  
Potato with black truffle and Truffle SAUCE           28 

 

Menu’s 

Saur menu         

3- 4- 5 course                    39 / 49 / 59 
 

Saur deluxe menu 

7 - course  (alleen PER TAFEL te bestellen tot 21.00 uur)    99 
 

Lunch menu          

2- course               35 

 

 
 


